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FH Wels, Stelzhamerstr. 23, 4600 Wels, Horsaal 008, Erdgeschoss

DIPL.ING.THONHAUSER GmbH, Perchtoldsdorf,

Fachunternehmen flir Betriebshygiene in der Getrankeindustrie, insbesondere in Kleinbrauereien

veranstaltet gemeinsam mit der Interessengemeinschaft BierlG ein Informationsseminar Uber
Lebensmittelhygiene in der Kleinbrauerei.

VORTRAG
Praxisgerechte Betriebshygiene in Kieinbrauereien

Dipl.Ing. Tino Reikerstorfer, Fachberater der Firma THONHAUSER referiert Uber die Voraussetzun-
gen der Erzeugung geschmacklich interessanter, mikrobiologisch einwandfreier Biere: Praxis-
gerechte Betriebshygiene. Dabei wird auf die Bedeutung des HACCP und die praktische Umset-

zung der Hygienevorschldge eingegangen werden. Die Méglichkeit eines Erfahrungsau-
stausches ist gegeben.

Parken in der Tiefgarage FH Wels,
AnschlieBend besteht die Moglichkeit zur Besichti-
gung der Versuchs- und Lehrbrauerei der FH.

+Verkostungsproben™ sind erwlinscht.
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